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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
o (a .
Zarte & Curry Wurst knuspriges
N ar ' Spaghetti kleine Hackbéllchen in hausgemachter Fischstabchen
Hahncheninnenfilets N li“ AL,A3 Sauce AL,A3,A4,A6,AT
Menue 1 mit Wurzelgemiise mNapoll in Rahmsauce 135,A9,A10 mit Mohrengemiise
in SahArI?usauce mit Tomatensauce mit bunteA%V Gemilse mit Kartcgfelpuree in ElaAs]m
und Salzkartoffeln und einem Salat und Langkornreis und Gemiisesticks dazu Salzkartoffeln
Blumenkohl- \% ., Mohreneintopf o . vegetarische
. Kasemedaillon Wit frischen Krautern Tortellini ,CarNO Nudelomelette
Pizzakartoffeln ALA7 und einem Al‘t ALA3A7
Menue 2 ' pd ' mit Gefliigelwiirstchen m mit
sl gfeam Rl Karottensahnesauce . e Tomatensghnesauce Kréutersauce
. . A1,A7 A1,A7
* % und Gemusesticks ‘ und ‘ﬁ\‘@ VanillegriefS & Mohrensalat nd Kohlrabisticks
26 % Butterreis ot «Q &
A ) o o mit Pfirsichragout | \§&p o
Dessert Fruchtjoghurt Stracciatellacreme Frisches Obst Sahnemilchreis Fruchtkompott
2,A6,A7 2,A7
(Becher)zaz - :
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(1)mit Konservierungsstoff, (2) mit Farbstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmackverstérker, (5) mit Phosphat,(6) mit Zuckerart(en) und/oder mit StiRungsmittel(n),

(A1) Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, (A2) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse,(A3) Eier und Eiererzeugnisse, (A4) Fisch und Fischerzeugnisse, (A5) Erdnisse und Erdnusserzeugnisse,
(A6) Soja und Sojaerzeugnisse, (A7) Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Lactose), (A8) Schalenfriichte, (A9) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (A10) Senf und Senferzeugnisse,(A11) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,
(A12) Lupine und Lupinenerzeugnisse, (A13) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse,(A14) Schwefeldioxid und Sulfit in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/| Anderung vorbehalten!




